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De 12:00 a 1800

O® Croque Mongieur s
- jamon, quego ?\Agere y bechamel

QOB roque Madame 9

‘mon quego grugere bechamel y huevo

OO ohater Roll s

- brioche de bogavante y langostinog

Q0@ lub Rubicon Sandwich 2

- pollo, jamén, queso, bacon, huevo y engalada
O Enealada mixta con quUeSOS, eleccionadog por el chef 12
O® o Smash Cheegy 14

- doble [00% angus, queso, beicon y calea burger

€ et

Jamon ibérico 26
- de bellota con pan tumaca

P/ OTabla de quesos del mundo y uvag 22
O¢tngalada de Jamon de pato, frutog rojos y miel 16

P OEngalada de Sandia y quego Feta 12

QO G Enqalada Cocar de Le Petit Jardin 15

- pollo crujiente, anchoag, croatong y salea cesar

@O Fondue de queso 24

- picatostes y guarniciones
7 Ratatouille de verdurag 14
O Foie Micuit con reduccion de baleamico 18
@ O Langostinog al Grand marnier 16
©Gambag 4l gjillo 8
O OMejilones al vino 16
O Chipirones al gjo y perejil 18
2@ O amembert frito con confitura de tuno indio 10
QOB O Crouetas de pescado de barguilla 14
2@ O Croquetag melogag de boletug 14
@O G Crojccant de Steak Tartare [00% black angue 24

74’ L%— @wvlfvevrou—

2 @O Sopa de Cebolla gratinada 10
@ OO Bouilabaisse Tradicional 9

Poitzs | Arroens

@ Dappardelle con puntag de solomillo salteadag a la mantequilla 26
ZO@OCnocchi con pinones y 4 formaggi 16
Q@O Ravioli fregco relleno de galmon a la crema de galvia 20
2 ORigeotto de setag y trufa con espuma de parmegano 26
ZO® Rigatoni con Trufa Negra 26
Q@ -anade caviar de beluga (I0g.) for 24
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@ Magret de Dato con ealea de Miel y Manzana servido con Pure de Batata 24

Gugrndes de Cpornnr Nae

@ Solomillo Roggini 36
- golomillo de angug con foie, manzana y trufa con demi-glace de oporto servido con papag fritag

O Solomillo con Parmentier y crema de boletug y trufa 32

Solomillo al grill 28
- agregar salea a eleccion 3€ pimienta @@, oporto @ o champiriones O @

@ Daletilla de cordero a baja temperatura 28
- deshuesada y en u jugo

@ & Dollo de corral relleno de boletug y ali-oli de mostaza 24
@O0®Le Cordon Bleu 22
Lomo Alto black Angug al corte 28

O @ Hamburgega de Angus 18
- 100% lomo alto de black angus

@0 Salmon “Café Parig” 24
O © O Merluza a la Buerre Blane (coneutar digponibiidad) 28

- merluza km O con ligera crema de mantequilla y vino blanco

?00 Len%uado Meunier Clagsique 26

- mantequilla, alcaparrag & toque de jugo de limon

© Degcado del dia ¢/m
QO Bogavante “chili butter” o/m
*WMF@«M»‘; LQ—JS
O Dapag fritag con trufa y parmegano 8
Papag fritag 6
Papag Panaderag 7
Papag arrugadag con eue mojoe @8
@ O“Mac&Cheege” 8
ODure de Batata 6

a—mun:r;—s we oS
@ Ecalope de pollo con papag fritag 12
2@ Dagta con tomates 8
O®Finger de Pescado con papag fritag &
@ O Hamburguega de Angug con queso y papag fritag (2
Solomillo con papas fritae 16

o—sTn':us
© @O Crepes Suzette al Gran Marnier 14
@OFlan Parigien con crema chantilly 8
@Oréme Bralée con Sorbete de Maracuya 10
O Fondue de chocolate y fruta de temporada 14
Coulant de chocolate con helado de vanila 9
O Detit Fromages 14

- geleccion de quesos, seleccionados por el chef

* informe al personal sgbre cualquier alergia para q(lljg podamos garantizar eu cequridad
* % . . N *
log precioe eon'en € [GIC no incluido
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